COCKTAIL

SHGIINVANIICIR(E

UHM-AMI! [ o] EL BARKO [ o)
Gin “umami”, limone, saké, shio koji, ac- Tequila Blanco, Mezcal Artesanal, Rue
s[SERe]p][er Berry cordial, lime, agave
FERMENTO [ o) PICKLE RICK =)
Vodka, limone lattofermentato, palo san- Gin, cetriolo, lime, vetiver, sale

to, zucchero

THELOCAL [ o] MELAFUMO o
Gin, Sotol, Fino Sherry, cipolla, angostu- Tequila blanco, mela, lime, timur berry
ra, lime, sale

RIEINVIIDVEIE

S.0S. 8 SUMMER ROUTINE <)
Amaro Santoni, vino bianco, pompelmo Tito’s Vodka, ananas, basilico, citrico
MITCHETTONE 8 RUMPENICILLIN 10
Bitter Fusetti Mare, soda al pompelmo Clairin, lime, miele, zenzero, angostura

CIAS S TC G

A partire da 7€

NOFANECE L]

MORTY SOUR 6 CUGGHIUNETTA 6

Gin analcolico, cetriolo, lime, vetiver Tanqueray Zero, mango, passion fruit,
lime, palo santo

MELASOGNO 6

Gin analcolico, mela, lime, timur berry QUASI VERO 6

Amaretto Adriatico Zero, zucchero, li-
mone



GIINFERIIGINIC

Gin + Tonica Fever Tree

APIUM 8
BOTANICHE: ginepro, fiori di lavanda, pepe di cube-
be, angelica, rosmarino, verbena, coriandolo.

HENDRICK'S [ o
BOTANICHE: ginepro, achillea, coriandolo, bacche di
cubebe, fiore di sambuco, scorza d’arancia e limone,
radice di angelica e di iris, petali di rosa damascena,
cetriolo.

HENDRICK'S ORBIUM | [0
BOTANICHE: ginepro, achillea, coriandolo, bacche di
cubebe, fiore di sambuco, scorza d’arancia e limone,
radice di angelica e di iris, petali di rosa damascena,
cetriolo.

MARTIN MILLER'S [0
BOTANICHE: ginepro, cassia, liquirizia, coriandolo,
angelica, iris, cannella, noce moscata, scorza di aran-
cia, scorza di limone.

ENGINE 12
BOTANICHE: ginepro, salvia, limone, radici di liqui-
rizia, Rosa Damascena.

PORTOFINO 14
BOTANICHE: ginepro, lavanda, rosmarino, iris, mag-
giorana.

PORTOFINO PENISOLA 14

BOTANICHE: ginepro, salvia, maggiorana, rosmari-
no, rosa.

AMAZZONIRIO NEGRO 15

BOTANICHE: ginepro, pepe rosa, alloro, limone,
mandarino, coriandolo, cassia, cacao, castagna bra-
siliana, maxixe, ninfea, cipo cravo.

MONKEY 47 14
BOTANICHE: ginepro, salvia, maggiorana, rosmari-
no, rosa.

MEEAGS/AL & TOIN]IG

Mezcal + Tonica Fever Tree

ALIPUS SANTA ANA 8
Agave Espadin 100%. Fermentazione spontanea,
doppia distillazione in alambicchi di rame.

HERENCIADESANCHEZ 85
Morbido mezcal 100% Espadin prodotto artigia-
nalmente.

DERRUMBES SANLUIS 9
Marcato bouquet di spezie e freschezza inten-
sa. 100% agave Salmiana.

DERRUMBES OAXACA 1
100% agave Espadin. Viene distillato due vol-
te, poi lasciato riposare 3 mesi prima dell'im-

bottigliamento.



